


Deine Location zum Feiern! 
Entdecke das Q21 Gasthaus - Dein Ort für exklusive Veranstaltungen:

Ob Firmenevent, Geburtstag, Hochzeit oder einfach ein
besonderer Anlass, wir sorgen für warme Speisen, kalte Buffets

und erfrischende Getränke. Selbstverständlich liefern wir
unsere Speisen auch zu dir nach Hause.

Sprich uns an! 



VORSPEISEN & SALATE
Barmbeker Brotzeit 1,2,a,g

ofenfrisches Brot mit gemischten, griechischen
Oliven & hausgemachtem Aioli

pro Person
6,50€

14,90€

12,90€
+4,50€

+6,50€
+6,50€

Caesar Salat a,d,g,j,l

Romana-Salatherzen mit Kirschtomaten, Grana Padano, Brot-Croûtons in
Caesar-Dressing und Parmesan-Kräcker, dazu ofenfrisches Brot

Hausgemachte Antipasti a,i

mit eingelegtem, gegrilltem Gemüse, Oliven und Aioli
dazu ofenfrisches Brot
mit luftgetrocknetem, italienischem Schinken 2

mit Hähnchenbrust
mit Ziegenkäse g



HAUPTGÄNGE

14,90€

klein

21,90€

groß

Barmbeker Currywurst 2,3,7,i

mit unserer pikanten, hausgemachten Currysauce und Pommes frites

Schnitzel “Wiener Art“ a,c,l

aus dem mageren Schweinerücken geschnitten,
paniert und goldgelb gebacken dazu Pommes frites
und hausgemachter Dill-Gurkensalat

12,90€

13,90€

13,90€

21,90€

19,50€

21,90€

Vegane Currywurst 2,3,7,j

mit unserer pikanten, hausgemachten Currysauce und Pommes frites

Unsere Käsespätzle g,a,m,i,j,c

mit würzigem Bergkäse dazu Röstzwiebeln und Schnittlauch

Hamburger Pannfisch d,g,j,l

mit gebratenem Fischfilet, körniger Senfsauce und pfannenfrischen
Bratkartoffeln dazu hausgemachter Dill-Gurkensalat

Cheeseburger 2,3,4,a,g,l

200g saftiges Rindfleisch mit hausgemachter Burgersauce,
Cheddar-Käse, Salat, Tomate, Gurke, Zwiebeln, dazu Pommes frites

Roastbeef “kalt“ 1,2,3,11,c,g,j,l

mit hausgemachter Remouladensauce, Salatbouquet
und pfannenfrischen Bratkartoffeln



8,90€
Warmer Apple Crumble 1, a, g, h

mit Vanillesauce 2,g

DESSERT

10,90€
Kaiser-

schmarrn
1, a, c, g, h mit Rosinen,

Mandeln und
Vanilleeis

Unser
TIPP!

Caffè Crema 9

Espresso 9

Espresso doppelt 9

Cappuccino 9,g

Latte Macchiato 9,g

Milchkaffee 9,g

Heiße Schokolade g

Flavours  Karamell  |  Nuss  |  Vanille  | Mandel

2,90€

2,50€

4,50€

3,70€

4,00€

4,20€

4,20€  + Sahne g 1,00€

0,80€

HEISSGETRÄNKE

SAMOVA  (Bio Tee)
Lazy Daze (Earl Grey)  |  High Darling (Darjeeling)  |
Maybe Baybe (Fruchtmischung)  |  Grüner Tee (Bio)  |
Master Mint ( Minze)  |  Smooth Operator (Kamille)

3,90€



Coca Cola & Co.
Coca Cola 1,9, Coca Cola Zero 1,9,
Fanta 1,3, Sprite, Spezi 1,3,9, Soda 5,30€3,30€

7,50€
7,50€
6,90€

3,30€
3,30€

5,00€3,50€

5,30€

5,80€

5,90€

5,90€

5,80€

3,70€

4,00€

4,10€

4,00€

Mineralwasser
Vio stilles Mineralwasser
Apollinaris Mineralwasser
Soda 1,0l

Säfte / Nektar
Apfel, Apfel naturtrüb, Orange, Maracuja, Rhabarber,
Kirsche, Cranberry, Johannisbeere, Banane, Mango

Schorlen
alle Säfte sind auch als Schorle erhältlich

SOFTGETRÄNKE

0,3l

0,2l

0,3l

0,3l

0,3l

0,33l

0,25l

0,5l

0,4l

0,5l

0,5l

0,5l

0,5l

0,75l

WEIN | WEIß Grauburgunder l - trocken
Weingut Pfaffmann / Pfalz 24,90€7,50€

0,2 l

0,2 l

0,2 l

0,75 l

0,75 l

0,75 l

WEIN | ROSÉ Rosé Sophie Helene l

Weingut Pfaffmann / Pfalz 23,90€6,90€

WEIN | ROT Merlot l - trocken
Pays Dóc, IGP, Frankreich 20,50€6,50€

Unser Barmbeker fassfrisches Bier
natur a, dunkel a, hell a

Weizen a

Warsteiner Pils a / Premium herb a / Brewers Gold a

Warsteiner herb alkoholfrei a

König Ludwig Weizen alkoholfrei a

BIERE
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Exklusive Veranstaltungen in der Alten Wäscherei.
Hochzeit · Geburtstag · Konfirmation · Familienfeier · Catering · Tagungen etc.

Wir planen eure Firmenfeier oder Privatveranstaltung mit euch!

Tel. +49 (0) 40 - 570 171 80

Biergarten
Ein Platz in der Sonne von April bis Oktober:

Genießt ein frisches Barmbeker Bier
auf unserer schönen Holzterrasse mit Blick ins Grüne.

Q21
Mittagstisch

Montag bis Freitag
11.30–15.00 Uhr

(außer an Feiertagen)
Jede Woche neu!

Unsere Küche versorgt
euch mit frisch und schnell

zubereiteten Gerichten.

Q21
Frühstücksbuffet

Jeden Samstag von
10.00–13.00 Uhr
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Deklarationspflichtige
Zusatzstoffe
  1 mit Farbstoff
  2 mit Konservierungsstoff
  3 mit Antioxidationsmittel
  4 mit Geschmacksverstärker
  5 geschwefelt
  6 geschwärzt
  7 mit Phosphat
  8 mit Milcheiweiß
     (bei Fleischerzeugnissen)
  9 koffeinhaltig
10 chininhaltig
11 mit Süßungsmittel
12 gewachst
13 Benzoesäure
14 mit Taurin
15 Phenylalaninquelle

Deklarationspflichtige
Allergene
a   Glutenhaltiges Getreide
b   Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c   Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
d   Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
e   Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f    Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
g  Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
h   Schalenfrüchte
i    Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
j    Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
k   Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
l    Schwefeldioxid und Sulphite
m  Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n   Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Q21
Frühstück & Brunch

am Sonntag
Frühstück von 09.00-11.00 Uhr

Brunch von 11.00-14.00 Uhr
Süß und herzhaft,

traditionell sowie vegan.


