
Mittagessen / Warme Speisen:
Krustenbraten vom Landschwein l

mit deftiger Kümmelsauce a,i,j,l

und Weinsauerkraut l

Hähnchenbrustfilet
in Champignon-Rahm-Sauce a,g,l

Seelachsfilet d in körniger Senfsauce a,g,j,l

Bunte Vierländer Gemüseauswahl g

Vegetarische Spinatlasagne a,g,l

Cremiges Kartoffelgratin g

Wechselnder veganer Hauptgang

Dessert / Süße Speisen:
Mousse au Chocolat c,g

Wackelpudding mit Vanillesauce 1,2,c,g

Verschiedene Cremespeisen g

Obstsalat und frisches Obst der Saison
Apple-Crumble mit Vanillesauce a,c,g

Frische Waffeln zum Selbstbacken
mit Puderzucker a,c,g

Auf Wunsch reichen wir euch auch
veganen Aufschnitt und Käse

oder glutenfreie Brötchen.
(An vereinzelten Tagen kann die

Buffetauswahl abweichen)
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GASTHAUS

Frühstück / Kalte Speisen:
Hausmacher Frikadellen a,g

Nürnberger Rostbratwürstchen 2,3 mit Senf j

Krosser Bacon 2,3

Rührei, hart gekochte Eier c,g

Verschiedene Salate wie:
Coleslaw g,k,l,c,Fleischsalat 2,3,g, Krautsalat 2,3,

Nudelsalat 2,3,g, Pellkartoffelsalat g,l,
Rohkostsalate

Antipasti

Mozzarella mit Kirschtomaten
in Basilikum-Pesto c,h

Räucherlachs mit Frischkäse
im Wrapmantel a,d,g

Verschiedene Marmeladen,
Nuss-Nougatcreme h und Honig

Cerealien a und Müsli a mit frischer Milch g

Quark g, Natur-Joghurt g

Bircher Müsli mit verschiedene Toppings a,g,h,l,2

(auf Wunsch laktosefrei)

Gemischte Aufschnittplatte 1,2,3,c

Zwiebelmett
Käsevariation mit Auswahl an Schnitt- 1,g

Weich- g sowie Frischkäse g

Gemischte Brötchen a,g  und Brotauswahl a,g

Frische Croissants a,g

Laugenbrezeln a,g

Süßrahmbutter g

Margarine g


